Abendkarie

Januatt 2025

Hausbrot 6,90

Mit Frischkdsecreme

Blumenhohlcreme-SUppchen 9,90

Knusper-Canelono mit Tatar von der Lachsforele
(Biertipp: Rehrwieder Prototyp)

Entenlebermouse im Baumhkuchemantel 13,90

SuRweingelee | glasierte Apfel | karamellisierte Schalotten | Brioche
(Biertipp: Bochert Braunbier)

RUhrei mit Raucheraal 14,90

Rrauter | Toast
(Biertipp: La Trappe Wit)

Variation von Roter Beete 12,90

Gruner Apfel | Meerrettich | eingelegte Senfsaat | Petersilie
(Biertipp: Samuel Smith Aprikose)

Posthalterei Brotzeit 20,40

Hausborot | Frischkdse | Aufschnitt-Variation | hausgemachte Pastete vom Durocschwein

perfeht zum Tellen - auch aullerhalo der kuchenoffnungszeiten
(Biertipp: Pinkus Alfbier hel)

Salafe

Bunte Blattsalate im Brickteighérbchen 13,90

Mit Honig-Senf- oder Joghurtdressing
(Biertipp: Rona Longboard Lager)

wahlweise mit:
.. mit gebackenem Camembert 16,90
und Preiselbeeren

.. mit hausgebeizter Lachsforelle 18,90
Gurkenschmand | Honig-Senf-Dillsauce

Unser Schweinefleisch beziehen wir von Rathsmann in Lunne. der Zander kommt von der Aquahulfur Kaiserzander in
Porta Westfdlica. unsere Lachsforele von der Nordhauser Muhle in Ostercappeln. Unseren Kése lbeziehen wir von
Dennemann aus Samern. das Brot stammt vom Lohner Landbdchker und das Hahnchenfleisch kommt aus Steinfurt

von Overesch.



Hauplqerickile
Unser Rivelingsteller 26,90

Ruchkensteah vom Durocschwein (250g) | Brathartoffeln | Spiegelei | Bohnengemuse | Rrauterbutter
(Biertipp: Riegele Rellerbier vom Fass)

Schnitzel vom Durocschwein 23,90

Brathartoffeln | Belagensalat | mit Champignonrahmsauce oder Preiselbeeren
(Biertipp: Sheard Neame Spitfire Ale)

Gulasch vom Hirsch 26,90

Spatzle | Brokkoli | Preiselbeerbirne
(Biertipp: Duvel Original)

Hross gebratener Schweinebauch 26,90

Rosenkohl | gebackener Rartoffelkuchen | Apfel
(Biertipp: Riegele Aechtes Dunhles)

Posthalterei Cheeseburger 18,90

Cheddar | Bacon | Tomate | Zwiebel | Salat | Rarfoffelspalten
(Biertipp: Neuzeller Mord und Totschlog)

Geflammtes Filet vom Zander 34,90

Sesam-Rartoffelpuree | Miso-Spitzkohl | Yuzu-Hollandaise
(Biertipp: Stone Buenaveza)

Veaelarisch
Gerosteter Blumenhohl “Polnisch” 19,90

Petersilie | Panko | pochiertes Ei
(Biertipp: Belhaven Oat Stout)

Geschmorter Miso-Spitzkohl 18,90

Sesam-Rarfoffelpuree | Yuzu-Hollandaise
(Biertipp: Uiltie Wit)

Sellerie im Salzteig gebachen (vegan) 19,90

GemUselinsen | alter Balsamico | Apfel-Sellerie-Salat
(Biertipp: Augustiner hell)

Unser Schweinefleisch beziehen wir von Rathsmann in Lunne. der Zander kommt von der Aquahulfur Kaiserzander in
Porta Westfdlica. unsere Lachsforele von der Nordhauser Muhle in Ostercappeln. Unseren Kése lbeziehen wir von
Dennemann aus Samern. das Brot stammt vom Lohner Landbdchker und das Hahnchenfleisch kommt aus Steinfurt

von Overesch.



